
食品開発学科　履修系統図

全学共通教育科目，教養教育科目，基礎専門
科目，食品開発学科専門教育科目による広範
かつ主体的な学びにより，幅広い視野と深い
洞察力を培い，地域社会，日本及び世界にお
ける食品開発をめぐる人間活動の中での自己
の立場や役割を認識し，自己を高めて食品開
発に関わるさまざまな活動に貢献するための
能力を育成する。

１　年　次
〔CP8〕

２　年　次 ３　年　次 ４　年　次

地域社会，日本及び世界における食
品開発をめぐる人間活動において，
自己の立場と役割を認識し，食品開
発に関わるさまざまな活動に貢献す
ることができる。

〔DP8〕

全学共通教育科目，教養教育科目，基礎専門
科目，食品開発学科専門教育科目（実験・実
習・演習科目におけるグループワーク）を通
じて，食品開発に関連するさまざまな分野の
人々と連携・協働する能力，専門知識を活用
してリーダーシップを発揮し，連携・協働者
の活躍を支援するための力を育成する。

〔CP7〕
食品開発に関連するさまざまな分野
の人々と連携・協働すること，リー
ダーシップを発揮して他者の力を引
き出し，その活躍を支援することが
できる。

〔DP7〕

全学共通教育科目，教養教育科目，基礎専門
科目，食品開発学科専門教育科目（語学系・
演習系科目）の体系的な学びを通じて，自己
表現力やコミュニケーション能力を育成す
る。

〔CP6〕
食品開発に関する英語や日本語で書
かれた文献，情報を調査して他者の
意見を理解し，自分の考えを伝える
ことができる。

〔DP6〕

「総合的フィールドサイエンス教育」に立脚
した食品開発教育の集大成である「食品開発
研究」を通じて，自らが設定した課題に果敢
に挑戦し，調査・実験などの研究成果を社会
に発信できる能力を育成する。

〔CP5〕
食品開発の発展に寄与するために，
自らが設定した課題に果敢に挑戦
し，調査・実験などにより得られた
研究成果を発信することができる。

〔DP5〕

講義科目の内容に対応する実験・実習・演習
科目を一体化させた特徴的なカリキュラムに
よる体系的な学び「総合的フィールドサイエ
ンス教育」を通じて，日本や国際社会が直面
している食品開発に関するさまざまな問題を
自ら発見し，解決策を提案するための能力を
育成する。

〔CP4〕
日本や国際社会が直面している食品
開発に関するさまざまな問題を発見
し，解決策を提案することができる。

〔DP4〕

教養教育科目の自然系科目や食品開発学科専
門教育科目の講義科目等の体系的な学びを通
じて，食品開発の各分野に関連するさまざま
な情報を統合し，論理的・批判的に思考でき
る能力を育成する。

〔CP3〕
食品開発に関するあらゆる情報を収
集して総括し，論理的・批判的に思
考することができる。

〔DP3〕

全学共通教育科目，教養教育科目，基礎専門
科目，食品開発学科専門教育科目による体系
的な学びを通じて，日本や国際社会が直面し
ている食品開発に関するさまざまな問題を理
解し，説明できる能力を育成する。

〔CP2〕
日本や国際社会が直面している食品
開発に関するさまざまな問題を理解
し，説明することができる。

〔DP2〕

全学共通教育科目，教養教育科目，基礎専門
科目，食品開発学科専門教育科目による体系
的な学びを通じて，豊かな教養と食品開発に
関する幅広い知識と高い倫理観を培い，健康
で快適な生活や生態系の維持，自然環境の保
全・修復に貢献できる能力を育成する。

〔CP1〕
豊かな教養と食品開発に関する幅広
い知識に立脚した高い倫理観を身に
つけ，健康で快適な生活，自然環境
の保全・修復に貢献できる。

〔DP1〕

講義 演習 実験・実習 選択

食品開発基礎理食品開発基礎理
論Ⅰ論Ⅰ

食品開発基礎理食品開発基礎理
論Ⅱ論Ⅱ

食品科学食品科学

食品素材科学食品素材科学

食品開発の歴史食品開発の歴史

食品開発概論食品開発概論

キャリアデザイキャリアデザイ
ン Iン I

食品開発基礎実食品開発基礎実
験験

食品分析学食品分析学食品栄養学食品栄養学

食品機能化学食品機能化学食品資源利用学食品資源利用学 食品衛生学食品衛生学

食品加工学食品加工学

ライフステージライフステージ
と食と食

食品安全学総論食品安全学総論

調理科学調理科学

食品製造プロセ食品製造プロセ
ス学ス学

冷凍食品学冷凍食品学

発酵食品学発酵食品学

スポーツ食品科スポーツ食品科
学学

おいしさの科学おいしさの科学

食品テクスチャ食品テクスチャ
ー理論ー理論

食と公衆衛生食と公衆衛生

乳製品科学乳製品科学

食品衛生学実験食品衛生学実験

食品栄養学実験食品栄養学実験 食品分析学実験食品分析学実験食品加工学実験食品加工学実験

食品資源利用学食品資源利用学
実験実験

食品機能化学実食品機能化学実
験験

キャリアデザイキャリアデザイ
ンⅡンⅡ

食品開発演習Ⅰ食品開発演習Ⅰ

分析機器概論分析機器概論食保存の科学食保存の科学 食品微生物学食品微生物学 食品添加物論食品添加物論 食品パッケージ食品パッケージ
の科学の科学

食と脳科学食と脳科学

実験統計学実験統計学バイオインフォバイオインフォ
マティクスマティクス

食品行政食品行政

食品成分化学食品成分化学サプリメントのサプリメントの
科学科学

TOEIC 対 策 講TOEIC 対 策 講
座座

ブレッド＆スブレッド＆ス
イーツサイエンイーツサイエン
スス

食品衛生監視員食品衛生監視員
養成講座養成講座

においの科学においの科学 食肉の科学食肉の科学

宇宙食開発学宇宙食開発学

食とアレルギー食とアレルギー

食品品質管理論食品品質管理論食品界面科学食品界面科学

新食素材開発論新食素材開発論

食とバイオテク食とバイオテク
ノロジーノロジー

研究者・技術者研究者・技術者
養成講座養成講座

食品開発実習Ⅰ食品開発実習Ⅰ 食品開発実習Ⅱ食品開発実習Ⅱ

フューチャーフューチャー
フードサイエンフードサイエン
スス

食品開発イン食品開発イン
ターンシップターンシップ

食品開発演習Ⅱ食品開発演習Ⅱ

食品開発研究Ⅰ食品開発研究Ⅰ 食品開発研究Ⅱ食品開発研究Ⅱ

必修

広域基礎科目

生物資源科学概生物資源科学概
論論

生物学概論Ⅰ生物学概論Ⅰ

生物学概論Ⅱ生物学概論Ⅱ 物理学概論Ⅰ物理学概論Ⅰ

化学概論Ⅰ化学概論Ⅰ

物理学概論Ⅱ物理学概論Ⅱ

化学概論Ⅱ化学概論Ⅱ

生物学実験生物学実験

化学実験化学実験 物理学実験物理学実験

地学概論Ⅰ地学概論Ⅰ

地学実験地学実験

地学概論Ⅱ地学概論Ⅱ

１年次 ２年次

３年次 ４年次

食品の開発基盤系

食品の創造開発系

食品の健康系

食品の安全管理系

凡例

食品の安全管理系




